
Zubereitung

Zutaten

Ö3-Weihnachtswunder
Punsch

Wasser aufkochen lassen.
Früchteteebeutel hinzu geben und ca. 10 min köcheln lassen.
Teebeutel herausgeben.
Apfelsaft hinzugeben und erwärmen. Achtung: Ab dem Zeitpunkt, wo
der Apfelsaft dabei ist, darf der Punsch nicht mehr kochen!
Zimtstangen hinein geben.
Je nach Geschmack des Apfelsafts ggf. eine Orange waschen und in
Scheiben schneiden.
Nelken in Teeei geben oder alternativ in die Orangenscheiben
stecken und in den Punsch hinein geben.
Mit den Gewürzen ca. 20 min ziehen lassen - nicht kochen.
Zimt, Nelken und Orangenscheiben wieder heraus nehmen.
Je nach Notwendigkeit mit etwas Honig süßen.

ca. 80 Tassen à 200 mlMenge
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Apfelsaft
Wasser
Zimtstangen
Nelken
Früchtetee
Orange (unbehandelt)
Honig nach Geschmack
Rum/weißer Wodka/Gin

Der Punsch kann auch als alkoholische Variante 
zubereitet werden. Dazu zum Schluss pro Liter Punsch
ca. 6 cl weißen Wodka oder Gin hinzufügen. Auf das gesamte
Rezept wäre dies ca. 1 l weißer Wodka bzw. Gin oder Rum.

alkoholische Variante


